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Blahoprejeme spoluobcanum ktefi v Fijnu oslaw jubllea
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Zpravy z obce

Svoz odpadu: stireda 7., 14., 21 a 29. Fijna |

Volby do zastupitelstev kraji a do Senatu Parlamentu CR
konané na izemi CR ve dnech 2. a 3. Fijna 2020
(ptipadné II. kolo 9. a 10. ¥ijna 2020)
Misto konani voleb: zasedaci mistnost OU Malenice
2. fijna 2020: 14:00 az 22:00
3. fijna 2020: 8:00 az 14:00
9. fijna 2020: 14:00 az 22:00
10. fijna 2020: 8:00 az 14:00
Sledujte prosim aktualni informace o ptipadnych natizenich tykajicich se
epidemiologické situace. Dékujeme.




COOP Malenice oznamuje, Ze od 1. 1v0. 2020 do 31. 5. 2021
bude o nedélich ZAVRENO.

Béhem podzimu probéhne integrované Seti‘eni v zemeédélstvi 2020

feni v zemédélstvi v souladu s natizenim Evropského parlamentu a Rady (ES)
&.2018/1091. Setieni navazuje na systém strukturéalnich Setfeni konanych v
Ceské republice od roku 1995.

Smyslem je, aby svymi daty zeméd¢lci ptispéli k formovani spolecné zemeédel-
ské politiky. Setieni prostiednictvim tazateli se tyka vyhradné fyzickych osob
s malym rozsahem zemédg€lské vyroby. Podnikiim pravnickych osob a fyzic-
kym osobam s vétsim rozsahem vyroby zasle statisticky ufad vykaz do datové
schranky, ptipadné postou u fyzickych osob bez datové schranky. Zemédélské
subjekty navstivi tazatel CSU, ktery je povinen se prokazovat pritkazem taza-
tele (platnym ve spojeni s obcanskym prikazem). Ovéteni tazatele je mozné na
internetovych strankach CSU www.czso.cz/csu/czso/overeni-tazatele.
Vlastni zji§t’'ovani v terénu probéhne v terminu
od 1. zari do 30. listopadu 2020.

Ukolem tazatelii bude zemé&délce v obci navstivit, ovéfit jejich aktivitu, zabez-
pecit vyplnéni a odevzdani vykazl za aktivni zemédélce nebo castecné vypl-
néni vykazli za zeméd¢€lce s rozsahem vyroby pod prahovymi hodnotami zjis-
fovani a predani vykazi CSU. Obsahem Setieni je zjisténi poétu a struktury
pracovnikil, vymeéra a vyuziti obhospodarované pudy, stavy hospodatskych zvi-
fat a dalsi ukazatele.

Vice informaci na webu CSU: https://www.czs0.cz/csu/czso/isz-2020.

Oznameni o preruseni dodavky elektrické energie
Z divodu planovanych praci na zafizeni distribu¢ni soustavy bude pieru-
Sena dodavka elektrické energie:
Dne 6. 10. 2020 od 08:00 do 10:00
Malenice ulice K Hamru, K Jifi¢kum, Na Bukovce, ¢ast Na Navsi leva strana
od ktizovatky s Mlynskou po ulici Na Bukovce v¢etné vSech podnikatelskych
odbért v t&chto ulicich, Hut a COV Malenice ulice Pta¢i, Na Plani, Zlesicka
vc¢etné lokality roubenych domki, leva strana ulice Na Navsi po kfizovatku s
ulici Mlynskou, ul. Mlynska véetné vSech podnikatelskych odbéra v téchto uli-
cich, MV E a areal ZD Malenice ulice Zamosti, Na Bendov, Nad Sady, Slu-
neéni, Ve Struhach, Pod Przma, K Cihelné véetné vSech podnikatelskych od-
bért v téchto ulicich
Zlesice dolni obec vcetné podnikatelskych odbért v této Casti obce, vodarna a
samota p. Broucek
Zlesice horni obec v¢etné podnikatelskych odbéru Zlesice — areal FVE ve Zle-
Sicich (Energy Team s.r.0.)




Zpravy z fary

Turistické informacni centrum

Oteviraci doba Vv Fijnu:
Soboty, nedéle, svatek — 13:00-16:00

Video Konopicka v Malenicich 2020

Mozn4, ze jste je uz na internetu vidéli. Je velmi povedené — stejné jako
byla Konopicka ,,v realu®. Zhlédnout je mtzete také na strankach obce,
na YouTube nebo si je nechat nahrat na flashdisk u Ivety Frkové.

Zpravy ze skoly

Podékovani

Dé&kujeme parté Sikovnych tatinkti. Podle naSeho ptéani z klad, Spaliki
a palet (které samoziejmée také obstarali a piipravili) ,,vykouzlili* na
Skolni zahrad€ misto pro posezeni i hry Skolnich déti. Velikost zahrady
piimo vybizela k uprave, aby ji déti mohly vice vyuzivat nejen k odpo-
¢inku, ale 1 k hram ptedevsim ve Skolni druzing. Jsme radi, Ze se to po-
datilo a jeste jednou velké diky.

Dé&kujeme i vSem, ktefi se podileli na vybudovani novych krasnych Saten
v pfizemi zékladni Skoly v prostorach byvalé obecni knihovny a na velké
rekonstrukci Skolni kuchyné. Oboji bezesporu prispéje k dalSimu zkva-
litnéni podminek pro pobyt déti a zakt v nasi Skole.

Za vSechny Zdenek Vorel, reditel skoly

Zpravy z obecni knihovny

V leto$nim roce probéhne ve dnech
5.-11. fijna 24. ro¢nik Tydne knihoven.
Tuto celostatni akci vyhlaSuje pravidelné Svaz knihovnikl a informac-
nich pracovnika (SKIP).
A tak se nabizi jedna vyzva pro ty, ktefi jeSté krasné nové prostory male-
nické knihovny v prostorach Fary nenavstivili.
Otevieno je kaZdou stiedu od 17:00 do 18:00.
Na stavajici 1 nové, malé 1 velké Ctenére se tesi Petra Ktesnickova

Jedno je jisté — hnétynky si upéct miizeme @

Hnétynka byla ptivodné darem od dévcete, ktery davala chlapci na posvi-
ceni v hospodé¢ za to, Ze s ni cely rok tancoval. Hnétynka se totiz nekouse,
hnétynka se rozplyva. Kazdy kout ma sva specifika na zdobeni hnétynek a i
kazda rodina si je zdobi po svém. VSeobecné se da fici, Ze jsou polévané




cukrovou polevou s riznymi ptichutémi a zdobeny snéhovymi, cukrovymi
nebo marcipanovymi barevnymi ozdobami, jez maji povétsinou podobu
ruznych kyticek a listecki.
PrinaSime pét receptii na Hnétynky
Jsou to malenické recepty od Milusky Sch. a vykrajované od
pani Evy V. z VI. Brezi
Hnétynky €. 1
1 kg polohrubé mouky, 50 dkg cukru mouckového, 50 dkg masla,1 vanil-
kovy cukr, 2 1zice rumu, 1 1zicka kyptiku, 6-8 Zloutkt (z bilka snih), 1 §le-
hacka 12 %.
Trené hnétynky ¢. 2
2 kg masla, %2 kg mouckového cukru, 10 zloutk, to utfit. Z bilkt uslehame
snih a zamichame do hmoty. Pak ptidame 2 kg polohrubé mouky s 1 pras-
kem do peciva, trochu rumu, citronovou kuiru, 1 vanilkovy cukr.
Hnétynky ¢. 3
250 g masla, 250 g cukru, 3 vejce (z bilkt snih), 300 g polohrubé mouky,
1 vanilkovy cukr, 2 1Zice rumu, citronova ktra, 1 1zicka prasku do peciva.
Hnétynky ¢. 4
Y4 kg masla, Y4 kg piskového cukru, 3 vejce (z bilku snih), toto utfit. Pak
ptidat Y4 kg netu¢ného tvarohu, % kg polohrubé mouky a %2 prasku do pe-
civa.
Vykrajované hnétynky ¢. 5
1 kg masla, 600 g cukru, 8 zloutkt, 900 g hladké mouky, 900 g polohrubé
mouky. Maslo, cukr a zloutky utfeme a pak pfiddame mouky. Tésto vyva-
lime na plat tlusty cca 4 mm. Z vyvalené placky vykrajujeme tvary, které
pfendame i s vykrajovatkem na pecici plech vylozeny pecicim papirem.
Troubu si predehfejeme na 200 °C. Do vyhiaté trouby vlozime plech s vy-
krojenymi tvary a s vykrajovatky. Vykrajovatka by méla mit vétsi tvar a
méla by byt letovana, aby se pii peCeni nerozpadla.
Tésto peceme do zlatova.
Taky se vam uz sbihaji sliny?

Na co se muzeme tésit v Fijnu
Sledujte plakaty a vyvésky. Dékujeme.

Malenicky zpravodaj vydava nakladem 250 vytiskti obec Malenice. Za obsah
odpovidaji autoti jednotlivych piispévkia. Tisk: OU Malenice. Ptispevky pfijima
kancelat OU Malenice nebo je zasilejte na email: jana@usmev.net




